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Von Ingo Schuly, Deutsches Tierschutzbiiro

Foie gras - eine Delikatesse, die in Deutschland immer
mehr an Beliebtheit gewinnt. Mehr als 135 Tonnen wer-
den jedes Jahr in der Bundesrepublik verzehrt, Tendenz stei-
gend. Foie gras zihlt wie Kaviar und Triiffel zu den Status-
Essen. Vor einigen Jahren war sie nur den Reichen und Ade-
ligen vorbehalten; doch nun zieht die umstrittene Deli-
katesse auch in deutsche Supermiirkte ein. Und genau hier
schauen wir uns um und beginnen die Suche nach den
Stopfginsen.

Wir sind bei dem Handelskonzern Metro in der Nihe von Koln.
Freundlich bittet man uns herein und wiinscht einen guten Ein-
kauf. Wir sehen uns um, in Gang 13 werden wir fiindig, hier wird
Foie gras fiir 3,99 € fiir 100 Gramm angeboten, das ist nicht billig,
sondern ein absoluter Dumpingpreis. Vor zehn Jahren musste man
noch den zehnfachen Preis dafiir bezahlen. Doch nachdem Foie gras
nun zum Teil mit Schweineschmalz gepantscht wird, ist der Preis
deutlich gesunken. Wir wollen wissen, wie die Tiere gehalten wer-
den, doch das geschulte Fachpersonal kann uns nicht weiterhel-
fen. Auf der Verpackung ist ebenfalls nichts angegeben.

Kurzerhand schreiben wir die METRO Group an. Der Konzern
hat in der Vergangenheit einigen Tierschiitzern versichert, keine
Stopfprodukte mehr zu verkaufen. Unser aktueller Einkauf zeigt aller-
dings etwas anderes: Géinse- und Entenstopfleber und auch Fleisch
von gestopften Tieren. In der schriftlichen Antwort von METRO
an uns heilt es: »Das Thema Tierschutz spielt in unserem Unter-
nehmen eine wichtige Rolle, so auch insbesondere beim Thema
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Gefliigel. Dies zeigen wir auch anhand unseres Engagements im Be-
reich Tierschutz.« Und weiter: » Wir konnen Ihnen versichern, dass

»

wir dieser Thematik besondere Beachtung schenken, dennoch
mochten wir von lhrem Angebot einer Stellungnahme absehen. «
Kurze, schwammige Worte, die nichtssagend sind und die uns bei
unserer Recherche auch nicht weiterhelfen.

Wir setzen unsere Suche im Internet fort und werden schnell fiin-
dig - beim Caviarhaus in Sankt Augustin bei Bonn. Mit exzellen-
ten Speisen kennt man sich aus und ist weltweit fiir Delikatessen
bekannt. Es wird frische Enten- und Giénsestopfleber angeboten,
240 g fiir 69 €. Wir klicken weiter und finden einen Hinweis: »Foie
Gras hochster Qualitit wird aus der vollstindigen Leber einer ein-
zelnen Gans oder Ente gemacht.« Vor dem Kauf wollen wir wis-
sen, wie die Tiere gehalten werden. Doch diese Information fehlt
auf der schmucken Website. Wir schreiben das Caviarhaus an,
schlieBlich wirbt man mit Kommunikationsbereitschaft und stin-
digem Dialog mit seinen Kunden. Dies gilt offensichtlich nicht fiir
uns, denn eine Antwort haben wir bis heute nicht erhalten.

Weiter geht unsere Recherche und damit die Suche nach den
Stopfginsen. Wir versuchen noch mal, iiber die Supermarktketten
an Informationen zu kommen und schreiben alle bekannten Han-
delskonzerne an: EDEKA, ALDI, Kaiser's Tengelmann, Globus, Kauf-
land, Kaufhof, HIT und real antworten uns nicht - LIDL, famila
und REWE geben an, keine Stopfprodukte zu verkaufen und da-
her auch keine Informationen iiber die Haltung geben zu kénnen.
Zumindest konnten wir den Foie-gras-Verpackungen im Supermarkt
entnehmen, dass die Tiere hauptsichlich in Frankreich, Ungarn und
Polen gehalten werden. Wir beschlieBen, nach Frankreich zu fah-
ren, um vor Ort zu recherchieren.
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Wir befinden uns in einer Briiterei, hier schliipfen tausende En-
tenkiiken, die dann in die Stopfmast kommen. Uber ein Forder-
band geht es zum Sortiertisch. Arbeiter sortieren schwache Tiere
aus, sie bringen keinen Profit. Auch wird das Geschlecht be-
stimmt, denn es werden nur die ménnlichen Enten gestopft, die weib-
lichen Enten werden getotet, erfahren wir. Am Tag der Geburt wer-
den diese direkt vernichtet. Millionen Enten leben so nur wenige
Stunden, geboren, um zu sterben; und das nur, weil ihr Kérper zu
klein ist und damit auch die Leber nicht so grol werden kann. Fiir
die anderen geht es per LKW zu den Mastanlagen, dies geschieht
meist nachts, damit die Tiere ruhig sind und schlafen. Wir fahren
dem Transporter hinterher. Nach der Aufzucht sitzen die Tiere meist
schon im Morgengrauen in ihren Kéfigen: 70 cm x 30 cm x 20 cm.
Wir schauen uns in den Mastanlagen um und trauen den Augen
kaum: Hier hocken Tausende von Enten. Ein Leben auf Drahtgit-
ter, verurteilt zum Sterben.

Die Stopfleber »Foie gras« ist die um ein Vielfaches vergréBerte
Leber einer Gans oder Ente. Uber 90 % der Stopflebern stammen
von Enten, da deren Haltung effektiver und billiger ist. Wahrend
eine gesunde Entenleber etwa 70 Gramm wiegt, sind Entenstopf-
lebern von 1.000 Gramm keine Seltenheit. Diese Gewichtszunahme
wird erreicht, indem man die Tiere zwangsfiittert - durch Stopfen.
Denn Végel speichern iiberschiissiges Fett, das nicht mehr in den
Stoffwechsel gelangt, in der Leber, so entsteht die Delikatesse
»Foie gras«, ein krankhaft aufgeblihtes, verfettetes Organ.

In den Mistereien werden Enten und Génse zwangsernihrt, wo-
chenlang, mehrmals téglich. Die Tiere haben tiberhaupt keinen Aus-
lauf, sie kénnen sich noch nicht einmal um sich selbst drehen. Mit
ihren empfindlichen Schwimmhiuten miissen die Tiere auf einfa-
chem Drahtgeflecht stehen. Die meisten Mastanlagen verfiigen tiber
ein Druckluft-Pumpsystem, sodass ein Arbeiter leicht hunderte Tie-
re in einer Stunde »versorgen« kann. Bei dem brutalen Stopfvor-
gang werden den Tieren Halszerrungen und Prellungen zugefiigt,
durch das Metallrohr werden Speisershre und Mageneingang stark
strapaziert und oft verletzt. Kraftlos ergeben sich einige der Tiere
ihrem Schicksal und versuchen, das Martyrium iiber sich ergehen
zu lassen. Das Stopfen bleibt fiir die Tiere nicht ohne Folgen, sie
werden krank, Durchfall und Fieber treten meist schon nach we-
nigen Stunden in der Mast auf. Viel schlimmer sind allerdings die
diversen Schnittwunden am Korper, Kopf und Schnabel, sie ent-
ziinden sich und bringen oft den Tod. Zudem sind die Kifige meist
iiberbelegt, so kénnen sich Krankheiten leicht verbreiten. Damit
sie die Tortur iiberhaupt durchstehen, werden ihnen Unmengen an
Medikamenten verabreicht, Beruhigungsmittel und vor allem Anti-
biotika. Dass sich dies tiberwiegend in der Leber absetzt, wissen vie-
le Verbraucher nicht und greifen gerne zu dem Luxusprodukt »Foie
gras«, der Génsestopfleber - na dann: Guten Appetit.

Nach der Zwangsmast wartet der Tod. Die Tiere werden aus den
Kéfigen in Transportboxen gestopft und abtransportiert. Im Schlacht-
hof geht es den Enten buchstiiblich an den Kragen. In einer spe-
ziellen Vorrichtung sollen sie betdubt werden, anschlieBend wird
ihnen die Kehle durchgeschnitten, zum Ausbluten. Doch oft reicht
die Betiubung nicht, und die Tiere verbluten bei vollem Bewusst-
sein. Ein grausamer Tod, Ende eines grausamen Lebens. Tierqui-
lerei im Namen des Luxus. So wird »Foie gras« produziert.

In Deutschland ist die Stopfleberproduktion verboten, da
die durch das Stopfen verursachte Tierqualerei nicht mit
dem deutschen Tierschutzgesetz vereinbar ist. Dieses Ver-
bot gilt nicht fiir die Einfuhr. Die Menge der Importe
von Stopfleber nach Deutschland stieg von 68 t im Jahr
2000 auf 135 t im Jahr 2007.

Jede 10. Ente stirbt wdihrend der Mast

1 Jetzt hestellen: Neue Videodokumentation |
I des Deutschen Tierschutzhiiros I
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1 Versandkosten) iiber den Shop
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I Tel: 0221-20463862
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